
ESW	
  Dinner	
  Menu	
  

	
  

BAR	
  SNACKS	
  

Bloody	
  Mary	
  Oyster	
  Shooters	
  Lemon	
  and	
  Garlic	
  Gremolata	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   3	
  

Wagyu	
  Kobe	
  Beef	
  Sliders	
  Texas	
  Toast,	
  Cabot	
  Cheddar,	
  Caramelized	
  Onions,	
  Special	
  Sauce	
   	
   	
   8	
  

Fried	
  Chicken	
  Sliders	
  Swedish	
  Biscuits	
  and	
  White	
  Sausage	
  Gravy	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   8	
  

Lamb	
  Meatballs	
  Caramelized	
  Onions	
  &	
  Heirloom	
  Peppers,	
  Kumquats,	
  Mint	
  Pesto,	
  Pomegranate	
  Seeds	
   8	
  

House	
  Cured	
  Salmon	
  Bruschetta	
  Chive	
  Mascarpone,	
  Pickled	
  Red	
  Onions,	
  Dill	
  Crème	
  Fraiche,	
  Capers	
   7	
  

Baked	
  Macaroni	
  and	
  Four	
  Cheeses	
  Crimini	
  Mushrooms	
  and	
  White	
  Truffle	
  Oil	
   	
   	
   	
   7	
  

Spicy	
  Sweet	
  Potato	
  Fries	
  Chili	
  &	
  Apple	
  Vinegar	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   4	
  

House	
  Cut	
  Steak	
  Fries	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   	
   	
   4	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  

	
  

APPETIZERS	
  

Half	
  Dozen	
  Chilled	
  Beausoleil	
  Oysters	
  Champagne	
  Mignonette	
  and	
  Cocktail	
  Sauce*	
   	
   	
   16	
  

Diver	
  Scallop	
  &	
  Caribbean	
  Bay	
  Shrimp	
  Escabeche	
  Jicama,	
  Cucumber,	
  Tangerine,	
  Avocado,	
  Lime	
  Foam	
   9	
  

Mushroom	
  “Cappuccino”	
  Soup	
  Foraged	
  Mushrooms,	
  White	
  Truffle	
  Oil	
  Foam,	
  Porcini	
  Powder	
  	
   	
   8	
  

Ahi	
  Tuna	
  Tartar	
  Tostadas	
  Avocado,	
  Crema,	
  Watermelon	
  Radish,	
  Micro	
  Cilantro,	
  Pumpkin	
  Seeds*	
   	
   11	
  

Crispy	
  Fried	
  Calamari	
  Sliced	
  English	
  Cucumbers,	
  Tabasco	
  Remoulade,	
  Toasted	
  Garlic,	
  Micro	
  Celery	
   	
   11	
  

Chopped	
  “Greek”	
  Salad	
  Pepperoncinis,	
  Olives,	
  Bell	
  Peppers,	
  Cucumbers,	
  Goat	
  Cheese,	
  Upland	
  Cress	
   9	
  

Arugula	
  Salad	
  Poached	
  Pears,	
  Candied	
  Pecans,	
  Pomegranate	
  Seeds,	
  Aged	
  Balsamic,	
  Manchego	
  Cheese	
   9	
  

Caesar	
  Salad	
  Chilled	
  Romaine	
  Hearts,	
  Garlic	
  Croutons,	
  Hand	
  Grated	
  Parmesan	
  Cheese	
   	
   	
   10
	
   	
   	
   with	
  grilled	
  chicken	
  	
  	
  +6	
  	
   	
   	
   with	
  seared	
  shrimp	
  	
  	
  +8	
   	
  

	
  

ENTREES	
  

House	
  Ground	
  Wagyu	
  Cheeseburger	
  Colby	
  Cheese,	
  San	
  Marzano	
  Tomato	
  Jam,	
  Special	
  Sauce,	
  Steak	
  Fries	
   14	
  

Roasted	
  Alaskan	
  King	
  Crab	
  Legs	
  Roasted	
  Salsify,	
  Grilled	
  Baby	
  Fennel,	
  Meyer	
  Lemon,	
  Dill,	
  Saffron	
   	
   27	
  

Bacon	
  Wrapped	
  Duroc	
  Pork	
  Loin	
  Benton’s	
  Bacon,	
  Savoy	
  Cabbage,	
  Granny	
  Smith	
  Apples,	
  Candied	
  Pecans	
   18	
  

Olive	
  Oil	
  Poached	
  Halibut	
  Cauliflower	
  Puree,	
  Bloomsdale	
  Spinach,	
  Caramelized	
  Onions,	
  Pistachio	
  Oil	
   19	
  

Fried	
  Petaluma	
  Rocky	
  Jr.	
  Chicken	
  Deviled	
  Corn	
  on	
  the	
  Cob,	
  Swedish	
  Biscuits,	
  Sausage	
  Gravy	
  	
   	
   17	
  

Grilled	
  Hereford	
  Hanger	
  Steak	
  Scalloped	
  Potatoes,	
  Baby	
  Carrots,	
  Broccolini,	
  Pesto	
  Crimini	
  Mushrooms	
   20	
  

	
  

	
  

18	
  %	
  Gratuity	
  on	
  Parties	
  of	
  6	
  or	
  More	
   	
   	
   	
   *Does	
  Not	
  Apply	
  To	
  Tuesday	
  Special	
  


